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		3.SINIF

				PAZARTESİ		SALI		ÇARŞAMBA		PERŞEMBE		CUMA

		08.10-09.00								ÖĞR. TEKNOLOJİLERİ (PF)
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		10.10-11.00						İÇECEK TEKNOLOJİSİ (203)		FERMANTASYON TEKNOLOJİSİ (203)

		11.10-12.00				GIDA KALİTE KONTROL VE MEVZUAT (203)



		13.10-14.00		ET ÜRÜNLERİ VE TEKNOLOJİSİ (203)		GIDA KALİTE KONTROL VE MEVZUAT (203)		MODERN BİYOTEKNOLOJİ (203)		İÇECEK TEKNOLOJİSİ (MODA LAB.)		SÜT VE SÜT ÜRÜNLERİ TEKNOLOJİSİ (203)

		14.10-15.00

		15.10-16.00		ENDÜSTRİYEL YEMEK ÜRETİMİ (203)		ET ÜRÜNLERİ VE TEKNOLOJİSİ 
(GIDA LAB)		MODERN BİYOTEKNOLOJİ (GIDA LAB)		FERMANTASYON TEKNOLOJİSİ (MODA LAB.)		SÜT VE SÜT ÜRÜNLERİ TEKNOLOJİSİ 
(MODA LAB)

		16.10-17.00
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